"MICHAEL

MAYER’S
KUCHENWERKSTATT
IRTSHAUS IM DORFL

MUSIKALISCH &
KULINARISCH
DURCH DAS JAHR



FRISCH,
REGIONAL &
SAISONAL

Das sind die Leitworter der Kiichenwerkstatt
beim Wirtshaus im Dorfl.

,Was" gibt die Natur zu welcher Jahreszeit her.

Sorgfaltige Auswahl und nur die
besten Lieferanten aus der Region
machen die Gerichte zu einem
echten Genuss.



ffnungszeiten Wirtshaus

- Mo - Fr: 08:00 - 12:00 Uhr
Do, Frab 17 Uhr

o und Feiertag ab 08:00 Uhr

Frithstiicksbuffet

Mo - Frvon 08:00 - 11:00 Uhr
Sa, So und Feiertag

von 08:00 - 10:00 Uhr

Warme Kiiche
Do, Frvon 17:00 - 20:00 Uhr
Savon 11:30-20:00 Uhr
So und Feiertag von 11:30 - 14:00 Uhr

Um Tischreservierung wird
gebeten unter 03682/22022

Hunde sind im gesamten
Gastronomiebereich nicht erlaubt.



In,Michael Mayers Kiichenwerkstatt" zaubern wir von | £
Donnerstag bis Sonntag stets frische, saisonale und regionale -
Ala Carte Gerichte. Und das Beste daran: Die Speisekarte kommt
direkt zu euch an den Tisch gerollt. Sonntag gibt es unter
anderem auch unser Ofenbratl (ausgenommen
Spezialitatentage).

WARME KUCHE:
DONNERSTAG & FREITAG VON 17:00 - 20:00 UHR
SAMSTAG VON 11:30 - 20:00 UHR
SONNTAG & FEIERTAG VON 11:30 - 14:00 UHR

Um Tischreservierung wird gebeten unter 03682/22022%
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EINKEHREN WIE ANNO 1873
VERBUNDEN MIT FRISCHE

R,

MODERNER KUCHE MACHT
DIE KUCHENWERKSTATT
IM DORFL WIRTSHAUS ZU
EINEM EINZIGARTIGEN

ERLEBNIS.

iy




KULINARISCHER
HERBST / WINTER

2023/2024

Die Temperatur sinkt, aber nicht in der Kiiche, deshalb
liegt der Schwerpunkt auf den warmenden und energie-
gebenden Naturprodukten wie Ingwer, Kiirbis,
Kraut und vieles mehr...
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924.11 & 25.11.2023
30.11 & 02.12.2023

STEAKS VOM
HOLZKOHLEGRILL

Steaks vom heimischen Rind
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- Mavirs  Steffal's ’
£ 02.12.2023 - 13:00-18:00 Uhr ;v:‘
08.12.2023 - 13:00-18:00 Uhr %
09.12.2023 - 13:00-18:00 Uhr A
Aus unserer Kiichenwerkstatt verwohnen wir Sie o

mit weihnachtlichen Schmankerl.

Musikalisch umrahmt vom Wirt seine
Buam und Freunde.

Produkte aus Michael Mayers Kiichenwerstatt
sowie Selbstgemachtes von W g
Steffal's Handarbeitswelt.
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# Dezember 2023

WEIHNACHTS
DINNER

4 Génge Menii ab 4 Personen
auf Vorbestellung

Vorspeisen

» Zweierlei vom Schweinefilet ,rosa und rauchig”
mit Birne und Babyspinat dazu Geback

» Rote Riiben-Frischkése Tartare mit Kren und
Kerndl dazu Gebéck

Suppen:

» Rinderconsommé mit Kaspressballchen und
Schnittlauch

» Schaumstippchen vom Hokkaido Kiirbis mit
Triffelol und WeiBbrotwiirfel

Hauptspeisen:

» Feines Rinderragout vom Styria Beef mit
Erdépfelkrapferl dazu Speckbohnen-
biindchen und Selleriecreme

» Lachsforellenfilet in Nusshutter gebraten auf
Safran-Erdapfelpiiree dazu Zucchini-
ragout und Cherrytomate

» Paradeiser Knddel mit steirischen Parmesan
und Basilikum dazu Schwarzwurzel

Nachspeise:

» Honig-Lebkuchenparfait mit warmen
Weichseln und Krokant von der Haselnuss

» ,Die schokoladige Verfihrung”

Creme Briilée / Soufflé / Mousse mit
Sauerrahm-Limetten-Eis und Mandeln



931.12.2023

SILVESTERABEND
FUR JEDERMANN

GenieBen Sie unser
4-Génge Silvester Meni
zum Jahresabschluss

£912.01.2024 &
02.02.2024

WINTER
GRILLEN

Auch im Winter gliihen bei uns die Kohlen.
Vom Steak bis zum Fisch
Spezialitdten vom Holzkohlegrill.




£ 18.01.2024 bis 21.01.2024

STEIRISCHE
TAPAS

Gustieren Sie unsere steirischen
Spezialitdten aus der Region

OOOOOOOOOOOOOOOOO

B8 Faschingdienstag, 13.02.2024 &
Aschermittwoch, 14.02.2024

KLASSISCHER
HERINGSCHMAUS

Ganztdgig zum Mitnehmen ab 11:00 Uhr
am 14.02.2024 ab 17:00 Uhr Buffet




£ 07.03.2024 &
14.03. 2024

Kerzent ©

5-Gang-Genuss-Men mit Weinbegleitup
bei gemiitlicher Atmosphare.

Verbringen Sie einen romatischen Abend zu
_ zweit oder mit Freunden bei Kerzenlicht



SRR .

KULINARISCHER
FRUHLING / SOMMER

2024

,Die Natur erwacht”

So auch die neuen Gerichte in der Kiichenwerkstatt.
Im Friihling mit Bérlauch, Spargel und Krautern sowie im
Sommervom Garten bis zum Strauch.




B Karsamstag, 30.03.2024

SCHMANKERL
OSTERKORB

Bestell dir deinen eigenen Osterkorb mit
hausgemachten Spezialitdten wie:
Osterbrot, Osterschinken, bunte Eier und
vieles mehr...
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£ 02.04.2024 bis 24.04.2024

BETRIEBS
URLAUB

Wir génnen uns eine kleine Auszeit.




£} 25.04.2024 bis 28.04.2024
BURGERTAGE

Aufgrund des guten Zuspruches sind die
Burgerspezialitéten ein Fixpunkt im Dorfl

£ Das ganze Jahr

EIN FEST
FURS FEST

Unser Wirtshaus ist Ideal fir
deine kleinen Feierlichkeiten wie

»  Taufe
»  Erstkommunion
» Firmung

» Geburtstag






£ Das ganze Jahr

UNSER
REICHHALTIGES
FRUHSTUCKS-
BUFFET

Das ganze Jahr iiber haben Sie die

Maglichkeit unser reichhaltiges Friihstiicksbuffet
mit Produkten aus der Region und Selbstge-
machtem aus Michael Mayers Kiichenwerkstatt
zu genieBen.
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Grillen HendIn
#912.07.2024 £06.07.2024

26.07.2024 20.07.2024
09.08.2024 03.08.2024
23.08.2024 17.08.2024

SPEZIALITATEN
VOM HOLZ-
KOHLEGRILL

Grillen vom Steak bis zum Fisch &
HendIn vom Holzkohlegrill
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£ 12.09.2024 und 19.09.2024

KERZERL
ABEND

Verbringen Sie einen romatischen Abend
zu zweit oder mit Freunden bei Kerzenlicht.
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FRUHSCHOPPEN
WIRTSHAUS IM DORFL
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26. OKTOBER 2024




£10.10.2024 bis 13.10.2024

WILDKULINARIK

,Ein Streifzug durch den Wald" vom Kitz bis
Hirsch, Schwammerl und Co

9 27.10.2024 bis 20.11.2024

BETRIEBS
URLAUB

Wir génnen uns eine kleine Auszeit.





